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Avant la vendange



Preparation Vendanges

Installation de la version Cuverie Vendange 2024
— 6.13.000

Cloture de la vendange 2023
— Veérifiez qu'il n'y ait pas d'anciens mouvements non valides (non bloquant)
— Veérifiez que vos produits en anomalies sont corriges (non blogquant)
— Appelez 'assistance pour obtenir le code cloture

Composition de référence
— Fixer une composition de réference recente (N-1) afin d'alleger le calcul de composition classique

Mise en place des nouveaux parametrages en amont de la vendange
— Existe-t-il des nouveaux apporteurs, de nouveaux pressoirs, de nouveaux sites, nouveaux crus, etc. ?
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Preparation Vendanges

Vider les fichiers d'interfaces
— Belons

Vérification des liens entre iDApports - iDCuvePro

Duplication des produits de la vendange
— Données > Produits > Parameétrage > Creation des produits par copie

Modifier 'année dans les cadres ISO
— « Vendange 2023 » 2 « Vendange 2024 »



Preparation Vendanges

Duplication des produits de la vendange

— Geneéral > Données > Produits > Parametrage > Creation des produits par copie

— Sélectionner les produits a copier :
1. Cocher les informations a changer et préciser la position de vos caractéres a modifier

2. Sélectionner les produits a recopier dans l'aide a la décision
3. Copier pour la creation des produits dans votre base

Sélection des produits...

A Eermer ﬂ

PRODUIT ACTUEL

PRODUIT A CREER

Libellé Code

‘ Année ‘

Nouveau libellé

|
Nouveau code Planchot ‘ Année B °
A

Hombre de caractéres repris du libellé

[ gnorer les © premiers caractéres du code

(] Générer un nouveau code produit en changeant automatiquement I'année placée sur les

() Générer un nouveau libellé produit en changeant automatiquement I'année placée sur les 0| premiers caractéres du libellé
[_] Ne pas reprendre le commentaire de vinification

et dulibellé

0| premiers caractéres du code

B copier le code planchot

e EEE=T
B Opin ][ © il © Goupee [Fomer A
- [QY
Ml -_5 ionner I
PRODUITS o
O Site de cuverie [ Inverse
5| i
] g
Bz [ Ajouter prost [ Toutnnuien | [ ToutMarauer | [ Marquer+- | 0
o 56 ¥ Codeprodit 7 Amés Revd Volume  Fmile © L@
g <[ [metimer 8
o
5]
] Foie &)
5]
i
]
5]
a Composition. “E
0 Pro
N
Eﬁ; oL Frod oero. &
COMPOSITION CL&SSIQUE
a de tiers
=]
5]
5]
=]
5]
Ocu E
O cg
5] [ ] '
g 0 produit(s) affiché(s) pour un volume tatal de 0,00 HL
® Création de produits par copie = x




Schema des Vendanges o

externe maison

Plusieurs possibilites de saisies lors

v

Dépotage Belon

des vendanges @]
belon
Pressoir maison - utilisation de depotage

Belon (mouvement type B2024XXXXX)

Y

Pressoir externe - realisation d'une entree o '

R ) Entrée de mo(its cuve débourbage
de mouts avec citerne (mouvement type

C2024XXXXX)

l
Ui FA

cuve finale

@Systemes



Les entrees Vendanges



Entrees de mouts : type C2024XXXXX

Entrées/Sorties

> Entrées Mouts .

identification du document

information de réception

[ Mecument | C201000037

I Le [19/02/2000(a] | Annge| 200 | Site [Reims

| Em| U,uu||

14

Supprirer @] lAiouter #i]l

M* | Expéditeur

Mam de IExpéditeur

Commune |

W Citerme E] 2000 A4 51 Wiy I: 1 CawA Cave & TRIGHY
b are: W
Chauffeur E] e
Tranzporks 0 7 d-t
Pt < expéditeurs
Total pigé HL ~ Total compo HL Total cuves HL || Cap.Ferm HL *ol. Initial HL %ol Final HL  Hauteur cm (p reSSOI rS)
28,39 2239 || 283 ||| oo 0,00 oo [ @

4
M* PCapacité ligeag Walume | Rewd. Lot Cru Cép Fract, Appel| O | Choix | “olume § MCuve Produit E | Rewd SDrfgﬁtal

1 25.00 2080 GC | LOGOO3 oG CH C  ADC A 205000R2-010 |10-TBMRO1-5FML 0 MR

2 7.00 500 GC | LOGOO3 oG CH T AOC A 5.0000RZ2-004 |10-THNRO1-Fa a

3 21.00 057 GC | LOGOO3 oG CH T BL@ A 057 f0RZ2-003 |10-A%01-5FML 0 GC

4 6.00 232 GC | LOGOO3 oG CH C BL@ A 2320R2-12 |10-TMPCO1-5FML o PC

7 .
détail du chargement
< | >
[
M*Lot | Cru | Cép | Flact.| Appel | ] | Chois | Walurme I M*Cuve | Produit | Revd | “Wolume | E |E|
LOGO03 0G CH [ BLO | A 232 R2-012 10-TMPCO1-SFML | PC 23z2|0
[F7] Détail de la composition multiple | [F7] Destination multi-cuves | 232

%

-

Entrée molt

composition multiple

cuves et produits
de destination




Entrees de mouts : type C2024XXXXX

site de
déchargement

identification du document ; pressoir ;
date et heure d’enlévement citerne

> Editions YITAREA

Muont Bernard -
51006 Chilons-

Entrées/Sorties

¥o! vendanges 2010
&‘I.‘

" iDCuvePro

OCUMENT DE DECHARGEMENT

L7201

Coopérative C Site oe déchargement Chilons-en-Champanne
COOPC  AY
IC.Eeme n® COG Irmat, 6000 AA 51

Chauffesr  Francois B.

Dacuwment b° C201000034

onfirmer enl na hona

Date/ Hewre 1300902010 08:30

Produit Rend.  Waolume | SOZtota pH £ total  Degé  Densité T mei]
10-FD1-FA FC 265 I 202 2.3 0.95] 10835
| I I | I | | |
| 10-THPCOA-FA | P | 745 55‘ 3.1?| B.Eﬁ‘ 9.05| 1EEB.Q‘ 066.3
| 10-RDH-F A | FC | WA ‘ | ‘ | ‘
Sy
I I I | I | |
cto01 | doRvi-Fa [ PC [ 1oo® z0]  zoe] s ods|\Mens[  osEg
ctmz | e THFoOFa [ Fo 55] 347 e85 ooa] 6.3
I I

Total destination

N"Cuwe

répartition par omer |
compartiment citerne analyses

cuves et produits
@Systemes
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Depotage Belons : type B2024XXXXX

Entréees/Sorties > Dépotage belons
— Saisie de la date et heure pour validation définitive du mouvement

— Renseigner la cuve de reception et le produit

— Lors d'un transfert de cuve a cuve, on peut changer le code produit pour une meilleure tracabilite.

{ NI Document:| B201400010

Le 10/02/2015 4 BNl Année 2014 |Ste Reims

Date = 25/09/2014, Heure = 06:00
N* marc = 0117, Pressoir = COOPA

N*Eitermne

141

i Volume HL |
7820

‘ Commune

MAILLY

Nom de [Expéditeur
Coopérative &

N* | Expéditeur i
1 COOPA

Total belons HL Total compo HL Total cuves HL

| 7320 79.20 79.20 0.00 0.00 00 | 0 |
=
|N°‘ N'Belon | Volume iFlevd.% N°Lot ‘ Cu | Cép |Fract| Appel| 0‘ Choig ‘ "-/olumei N*Cuve i Produt ‘E i Revd‘ Te’l‘g T ‘ Densité T* ; D20 ; 0/'33;7
s | o . | ——— ey | o | e | wumer U | oy | S R o S S I A
S 1 0000P1C 6150 AC 0117 VAN  PM  C  AOC R £1.50 OR2:009  14VRNPMOOT 0 AC 170 10750 10741 10.24
_ 2 0000P1T 1500 AC 017 VAN  PM T AOC R 15.00 OR2:018  14-TNOOT 0 AC 170 10890 10681 933
a 3 0D0OP1R 570 AC | 0117 VAN PM R  AOC R 270 OR2-006 14-REBECHE 0

Dépotage
Belon
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Depotage Belons : type B2024XXXXX

Import : Entrées/Sorties > Imports > Import > Belons

— Renseigner le réepertoire d'importation

— Lors du traitement, ['utilitaire réecupere tous
les fichiers présents dans le répertoire

— Du parametrage est a effectuer dans le logiciel
IDApports

— Possibilité de correspondance
si besoin entre iDApports et iDCuvePro
(Tiers, Appellation, Crus, etc.)

fi b
4L, Remplissage automatique des belons [} = Ig

= Proglamme Amrété == j

Arrét automatique du programme & | I lDemaner !I

Effectuer un traitement toutes les | 0 minute(s)

Répertoire dimportation | C:\marcs .

l Liste des anomalies constatées |

Fichier ! Anomalie B




Depotage Belons : type B2024XXXXX

Suivi de la tracabilité des marcs
— Numeéro de marc
— Date et heure du début de pressurage
— Cru, Cepage
— Fractionnement
— Appellation
— Origine des raisins

Intégration des fichiers de iDApports (manuel)
— Entrées/Sorties > Imports > Import > Belons

Interfacage API (automatique)



Entrees de raisins : type R2024XXXXX

information de réception expéditeurs

Entrées/Sorties » Entrées Raisins (pressoirs)

Identlflcathn dU document Le 01/09/2018|& (1500 Année 2018 Site  MAREUIL SUR AY E|

Observations 1M1 [Supplimer %] [Aiouter #ﬂ]

W* | Livreur | Mo du Livreur | Commune
1 PRMRL Pressoir MARELIL sur &Y MAREUIL sur &Y

4 [ 2

Total pigé HL ~ Total compo HL Total cuves HL | Cap.FermHL %ol Initial HL %ol Final HL  Hauteur cm Planchot cuve
0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0.oo i]

G0 g P 1 |
détail de l'entrée N°| Conquet | Kios | Cosff| Volume |Revd | N'Lot | | Cép |Fract] Appel| O Choi| Kios |JN'Cuve |  Produt | E | Revd | DEN20 |
| .

L0 REN T R B ST AN N EE
L |

. -
| ‘| n A A

elgele
MLat | Cry | Cép | Fract.| Appel| n] | Choix| Kilog |m I 1" Cive | Praduit | Fievd| Yiolume | E |ﬂ e ge = 0
‘ [F7] Détail de la composition multiple rgl I [F7] Destination muli-cuves HL \
Entrée
Raisin

composition multiple

destination multiple



Mouvements en cuverie



Cercle > Mouvements > Mouvements cuverie

Débourbage = Transfert de type

1 cuve vers N Cuves

— Mouvement equilibre entre cuve d'origine

et destination

— En cas de différence, constat d'une perte

sur la cuve d'origine

N Mouvement | M201400020 |

Demande du | 10/02/2015 3| 14:40 | [] Effectus | le [10/02/2015 3 | 14:40

Annuler b 4

Libellé

]I:u::urnal:lEe ]
Site execution :.Fei.ms

L] |ice M,

Opérateur ﬂ\N

(71 ][5uppr. S| [Dupliquer B2 [ajouter M]% [Ervenistrer

O pération

Mouwean  dd

Supprimer &8
Impression @

Fegistres il

aCJrigine

[ APRELEVER  |Prédssemblage 8N 2 [[=]

D estination

| DESTINATION

HHépartir wolurne H] Q

Lieu Capacité HL  Disponible HL Haut.cm Divers Lieu Cap.FermHL Disponible HL Haut.cm Divers :
M Curve Produat I.-’-'mnéel Rewd I Yol Transf. | Yol.Final |E M Curve Produit |.-’-'mnée ! Rewd. | wol. Transf. | Vol.Final iﬁ
OR2-003  14vRNPMOOT 2014 | AC 123.00 000 - ||||OR2-010  14vRMPMOM 2014 | AC 120.00 120,00 -
OR2-017  BOURBES 2014 3.00 452
Volume Total | 123000 HL Volume Total | 123.000 HL
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Produit CEnologique : indication de la dose

Indication de la dose dans la fiche de l'opération
— Données\Opérations\Operations

— Dans l'onglet Parameétrage Origine\Quantite
- Renseigner les differents parametres (dose en G/HL)
- Calcul de la quantité a ajouter

- Si simple : opération saisie dans

((Volume en cuve Parametre)/1000) pour passage G en Kg

- Si complexe comme chaptalisation, gestion de formules basees sur
la récupération de resultats analytiques

s Produits | PemQuantité

|

Pour chaque cuve a traiter

'~ Paramétres fixes Cuve

- Paramétres modifiables

CA] = Capacité Cuve HL _ - |
[z e SN ose (o/hi]] 20.000.
[CF] = Capacité Fermentaire HL || P2 = B ' 0000
[¥0] = Volume en Cuve HL Pa= ]| 0.000

Quantité & ajouter = |y I_[p'1_]j1 000)

Le volume de la cuve augmente de la quantité calculée = | U.UDUU-: HL

ou

La quantité 3 ajouter dans la cuve est donnée par la formule

(&8
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Ajout de Produit CEnologique Sec

Exemple : Levurage

Saisie d'un produit cenologique avec son
numero de lot

Indication d'une dose

Calcul de la quantité en fonction du
volume de la cuve

Possibilité de renseigner plusieurs cuves
de destination dans la méme opération.

[F Mouyement

| H201400021 Demande du | 10/02/2015 & 14:45 Effectué| le 10/02/2015 & |14:45 Annuler I}'

L

Enregister

Libells |Levurage LoA ’Suppr. %”Dupliquer l ’Aiouter MIEE
Site execution Reims Mouveau  =ed
: : ; & Opération
Dpérateur D |f'ohann B. Y F—
2 Chaptalization en sucre
Impression &
| ~|| |Begistre: il
@Pmdu'rt ¢EDestination
| PRODUIT AUTILISER | DEsTINATION |Fa¢parrir volume (8 g
Lieu Cap.FermHL Disponible HL Haut.cm Divers
[ umera Euwe
Praduit PO-LSA G M*Cuve Produit |1‘””é‘!:‘3\’d1| Oté KG IJUl-T'a”Sf-| ‘ol Final !EI
o ORZ-010 14WRMPMO0T 2014 AC 200 000 12000 -
Revendication
Murnéra Lot 123456
| PARAMETRES DE CALCUL | | QUANTITE CALCULEE
Dose a/hl 20.000) | | Quantité 200 KG
Parametre 2 0.000
i valume transfere 0,00} hl
Earametre 3 0.000
wolurme fimal .00} ki
Calcul de la quantité ettt e s
Walume Tatal 000 HL
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Ajout de Produit CEnologique Liquide

Exemple : Chaptalisation

— Cas d'un ajout de liqueur de
chaptalisation

— Calcul du volume de liqueur de
chaptalisation en fonction des degres
initiaux et finaux

— Possibilitée de chaptaliser plusieurs cuves
de destination sur la méme opération

p
I, Modification d'un mouvement

N

~

= 8] % |

“y

N Guvement

M201400029

Demande du | 16/06/2015 3 03:00| (V] Effectué | le 16/06/2015 3 0300

‘ Annuler X

|

Libellé | Chaptalisation avec liqueur & 500g/1 ' [Suppr. %] IDupIi _— ] [Aiouter M] [a]| |[Enregistrer 5
Site execution | Reims E] : - Mouvean &
. —— : N* | Opération IE
Opérateur cs ] Cecie s. 1 |Chaptalisation avec liqueur & 500g/] A
- = Reqistres ﬁ
£33 Produit ¢PDestination
PRODUIT AUTILISER [ DESTINATION  |[Répattic volume @) Q
Lieu Capacité HL  Disponible HL Haut.cm Divers
Numéro Cuve |0R2-059 B
Produit LIGCHAP N*Cuve Produt  nnéelevd] yol HL /ol Transt) ol Final | B
S 0R2-005 14-CHIT-0001 2014 AC 2.40 2.40 E67.40 »
Revendication 0R2-007 14PMCGYO001 2014 AC 327 327 92.28
Numéio Lot 1123652541 0R2-020 14VRNPMOO1 2014 AC 373 373 10575
PARAMETRES DE CALCUL | I QUANTITE CALCULEE
Degiévisé | 11.000, | | Volume 3.40) HL
Degré initial 10.000
; i —— | | Volume transferé 3.40 hi
Fatamelie 3 0.000 ST
Yolume final | 123.93 hl
Clewl du volume Hauteur finale cm -
Profit = 9.40 HL Volume Total | 9.40 HL
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Suivi des opérations
Indicateurs

Général > Paramétrage > Paramétrage opérations

Symboles - visibles dans la liste des cuves
Couleurs - visibles dans le plan de cuverie

Symbole Couleur

{i} Paramétrage du suivi des opérations et des analyses

Description

1 |Réception Modit

Titre | Symbole

Analyses

Couleur | B

c HEEL NN

2 |Dépotage belons DB Pl <Pas de sélection= .
3 |Chaptalisation CHP O <Pas de sélection> |:|
4 Levurage LEV Q <Pas de sélection> [
5 <Pas de sélection>
6 <Pas de sélection>
7 <Pas de sélection>
8 <Pas de sélection=
9 <Pas de sélection=
10 <Pas de sélection>
11 <Pas de sélection>
<Pas de sélection>
ses
Code | Type suivi | Sél |E|
ACI Acidification Origine ] -
AJBENTO Ajout Bentonite <Tous> D
AIMS Ajout de matiéres séches sur tirage Origine ]
AS500 Ajout de sucre pour liqueur 500g/1 <Tous=> ]
AS700 Ajout de sucre pour liqueur 700g/1 <Tous> ]
ASS Assemblage Destination ]
ATART Addition d'acide tartrique Destination ]
BENTO Traitement Bentonite vendange <Tous= ]
CHAP Chaptalisation avec liqueur a 500g/1 Destination ]
CHAPSU Chaptalisation en sucre Destination ]
COLLE Ajout de colle <Tous> ]
DEBEL1 Dépotage P1 Destination D
DEBEL2 Dépotage P2 Destination ]
DEBOUR Débourbage <Tous> ]
DETART Détartrage Origine ]~

X
Fermer ﬂ

Enregistrer &5

A
v

n
<
n
(= g
(]
3
(0]
7]




Suivi des opérations
Indicateurs

Cuve vidée = remise a zéro

Possibilité de mettre des conditions sur analyse

(i} Paramétrage du suivi des opérations et des analyses

Ne Description | Titre | Symbole | Analyses | Couleur |ﬁ
1 Réception Mot RM ] <Pas de sélection> D
2 |Dépotage belons DB Pl <Pas de sélection= .
3 |Chaptalisation CHP C <Pas de sélection> |:|
4 Levurage LEV Q <Pas de sélection> [
5 w5 analyses cuves ~
6 =Pas de sélection=
7 <Pas de sélection>
8 <Pas de sélection=
9 <Pas de sélection>
10 <Pas de sélection=
11 =Pas de sélection=
12 <Pas de sélection=>

F=0Opérati i nalyses
% Opérations aq y

|C.1| Valeur 1 |

|C.2| Valeur2 |H

Azote aminé

Acide ascorbique
Acide acétique
Activité ferments
Acide citrique
Acide gluconique
Acide malique
Acide tartrique
Acidité totale
Acidité volatile
Examen micro bactéries
Calcium

Chapta 10.5
Chapta 11
Chlore

J0993933993993399

X
Fermer ﬂ

Enregistrer &5

A
v




Laboratoire



Laboratoire : Vérification des paramétrages

Saisie ou imports des analyses (fichiers)
— Les entrées de Mouts
— Les entrées de Raisins
— Les depotages Belons
— Les entrées de Vins
— Les transferts de site a site
— Fiches analyses
— Suivis de fermentations

Formules analytiques
— Densite a 20°C
— Degre a partir de la densite
— Sucres a partir de la densite

Parametrages possibles
— Message d'alerte si toutes les analyses ne sont pas renseignees
— Seuils mini maxi / saisie dans les bornes obligatoire

Mise & jour des Fiches d'Analyses

Attention !

X

Certaines analyses ne sont pas renseignées :

[ Sl Acétique gfl
) Glu+fruc g/l
= S02 total mg/l

Souhaitez-vous quand méme enregistrer ?

Non




Analyses sur entrées : la saisie

N* Document ‘ Citerne |Liste du/des Livreur(s) ‘
| B201400010 | N* l Code ‘ MNom du Livreur ‘ Commune ‘El
Al Date entrée 1 COOPA  Coopérative & MAILLY 2
4 L] Liste documents s S
10/02/2015
Entréees/Sorties > Analyses .
[ " sl ‘ Temp'C | TS Degré i
Cpt1 Belon Volume Pressoir Cru Cép| Fract.| Appel| O °C J Densité T D20 % vol g
. | | | > g
B Raisin 01 0000PIC 6150 COOPA VRN PM C AOC R 170 10750 10741 10.24
| ' i 02 0000P1T 15.00 COOPA VRN PM T |AOC [R 17.0 1068.0 1068.1 933
&"% Fy d:'_\DEpotagE 03 0D0OP1R 270 CODPA VAN | PM R AOC R
—
Moiit Vin — Transfert
Analyses

— Saisie possible dans le mouvement selon parametrage
— Données > Opérations > Origine > Analyses

-
@ Paramétrage des Entrées de Modt/Vin

BiAnatyses

“‘@_G enéral

|£’éEDmstitiDn | Docadmin

Groupe d'analyzes a effectuer
RCIT E] Réception Citeme

Saizie des analyses au moment de la réception [zinon ulténeurement)

— Restitution des analyses dans l'edition des moyennes vendanges et Tableau de bord



Analyses sur entrées : l'import

Import des analyses
— Entrées/Sorties > Import > Import analyses
> Réception citerne/Déepotage belons
/Entrée Raisins/Entrée Vins/Transfert

Import analyses -

Réception des citernes...
Dépotages des belons...
Entrées de raisin...

Transferts de site a site...

Entrées de vins...

@ Importation des analyses

=@ = )

B Belon |t "wi'd-Code

o APiEvisualisation

Eermer

Répertaire d'importation

Tupe de fichier Excel [.xlz)
Separateur champ T abulation
Farrmat de fickier Colonnes

Groupe d'analpses <ALCUny

[=]

=]

Colonne du MN* de mouvemnent # compartiment

[ Fichiers avec ligne d'entéte [la 1&re ligne sera ignorée) Cocher/déc. @

i

Prévizualiser @

] |mparter !

[~]

Fecopier le

Code Libellé analyze

Position

B ||| |paramétrage
citeme

Fecopier le
paramétrags s
raigin

Recopier e
paramétiage s
transfert s-3-3

Fecopier le
paramétrage %

— Choix du repertoire d'importation

— Type de fichier, colonne d'identification, fichier en lignes ou colonnes

— Groupe d'analyses de référence

— Restitution des analyses dans l'édition des moyennes vendanges et Tableau de bord

@Systemes



Fiche d'analyses : Saisie ou import

Import des analyses

Laboratoire > Fiches > Analyse

L

p
{i} Mise 3 jour des Fiches d'Analyses

i

h Wumérn de Lat L201600001 || . | Descrption |FESENEIEREGE Annuler X

Analyse

!

Enreqiztrer

Groupe danalyses | S (] suivi analyses Diate de création | 06/02/201
Labarataire exterme E] Heurs création | 22034

(B} Importation de fichiers d'analyses ‘@ﬂul

|Elyses | Documents

Mouveay i

Supprimer  fRL

Répertoire dimpartation |C:A\JsershmrolintDeszktophTRAMSFERT APR

i

Type de fichier Teste [t/ .cov] = erles cuves par  N'Echantillon (|| Supprlione S |Plangraph. 58| |38l cuves... ) |siouter cuve Irnprirer
Séparateur ch T abulati Eliquettes
ey (M = N°Echantilor | Site Lisu | M°Cuve Produi Stade | Effectuéle | SOOI pH B
Farmat de fichi Col
e -] E 201600001 RE REDT  R1-036 15-CHIT-0001 | | import 5
e d analyses] suivi FML E 201600002 RE REOT R1-045 15CGEYPHO0T
Fichiers aver ligne d'entéte; E 201600003 RE REM R1-046 BOUREBES
Code de distinction
@ Code cuve (") Code produit
Colonne du code de distinction 1
Calonme ducode danalyze 1 Fa HE-'I:I:IpiE
Calonne dela valeur dianalise 1

< Frécédent) | Suisant » Anhuler
| I l @Systemes




Suivi des fermentations

Import des analyses

Laboratoire » Fiches > Suivi FA et Suivi FML

’
@ Suivi de la fermentation alcoolique

(X

Analyse Dégustation

Diate de prélevement | 25/09/2016) [ ] | Dimanche 25 Septembre 2016 donuler ¥

Labarataire exterme E] Enregistrer 2

Fiche

Lte CHAMPAGNE G.H. MUMM Filtrer |'&dition sur le zite sélectionns
@ Importation de fichiers d'analyses ‘q Izl I:'

upprimer ~ §8

o []
[z

| Imprimer
Répertoire dimportation |C:\Users\miolintDesktophTRANSFERT APF I"'-"SES Documents
Type de fichier Texte [tut /. cav] - L.
=] Hlection des cuves a prélever... ?l [5 uppr ligne ‘gi] [Irier .::fl ’P‘réleger ] ’ginuter CLivE #ﬂ] [F‘Ian graph. @l
Séparateur champ T abulation El
Bl e (felites Colonnes [=] *Echantillon | Heure Site Code lieu M Cuve Produit MFréléy, | Temminé | DEMNSITE |
Groupe dianalyses |5 uivi FL E201601159 1200 kUM CW08-B a205 Ay1601-DIwWIME-E 1 | 1057 6 15
e Py o e E 201601160 12000 kURMM Cyw0a-B 8207 A6 -DIWIME-T 1 [ 10me.9 1=
Gl alo elsimshion E201R01161 1200 kUK Cw0a-B 8219 kMA1601-5PHERE 1 ] 10421 1F
@ Code cuve @ Code produit F2MRM11R? 12000 kdl IhdbA (e ¥iyt=N=] nooR WARNM.RAGCET 1 [ 1nR=1 14 -
Colonne du code de distinction 1
Calonme ducode danalyze 1
Calonne dela valeur dianalise 1

< Frécédent) | Suisant » Anhuler
| 1 l @Systemes



Recapitulatifs et tableaux de bord



Edition des moyennes vendanges

Laboratoire » Consultations
> Editions vendanges > Edition

des moyennes vendanges

— Synthese des volumes rentres en
fonction de differents criteres (cepage,
type de fractionnement)

— Moyenne des analyses saisies lors

des différents types d'entrées vendanges
(belons, citernes, raisins)

Wum

iDCuvePro

DataBase [localhost:3306:cderlcuv_neu]

Données  Planning Entrées/Sorties  Cercle jboratoirelStockPO Assemblage Outils Menu

Analyse  Dégustation

Fiche

7% Suivi FA

4 Suivi FML

Saisie des dépotages des belons...

3

Echantillon

&% Suivi FA

4 Suivi FML

Saisie

Graphiques

Cuve

= Editions = | # Import analyses

ﬂEditionsvendange * | By Sclution laboratoire

Edition du courrier pressoir...
Edition du courrier de synthése...
Edition du bilan pressoir...

Envoi des bilans aux pressoirs...

Edition des moyennes vendange...

Edition des analyses des pressoirs maisons...

16/06/2015 MOYENNE S VENDANGE I

Période du 01/09/2014 au 16/06/2015 -

Temp®C Densité T®

D20

Degré  Ac.totale

pH

Page i

Volume
S%vol gl H2504
Pl Finot Meunier
C Cuvdes 2B89.50 AoF A 10721 1071.2] 9.81 4.50 32 18
R Rebéches 17.10
1 Tailles 55.00 171 1071.2 1070.3] 9,68 450 3N
P Finot Meunier 501.60] 174 1071.9 1071.1 o.78 4.50 32 18
PH Finot Hoir
c Cuvéss 122.00 7o 1075.0 1074.2] 10.25 480 280
R Rebéches 3.60 160 1080.0 1078.9) 10.57
o Tailles 20.00 170 107E.0 1074.2] 10.25 4.80 250
PH Finot Noir 156.60| 7.0 1075.1 1074.2] 10.26 4.80 350
TOTAL GEMERAL 658.20| 170 10725 1071.6 9.87 -lﬁall 325 18 I
Fin de la Lizte



Edition des moyennes analytiques

Laboratoire » Consultations
> Editions > Edition des

Moyennes analytiques

Les critéres de sélection et de tri liés a la composition des
produits (Tiers, Type de tiers, Cru, Famille de cru...})
se basent sur la composition calculée au 26/05/ 2023

— Synthese des volumes analysés en
fonction de differents criteres (cepage,
type de fractionnement)

— Moyenne des analyses saisies sur cuve
pour un groupe donne

iDCuvePro

DataBase [localhost:3306:cderlcuv_champagne]

Analyse Deégustation

Fiche

Suivi FA

Suivi FML

Consultation des produits cenal...

Fiches d'analyses...

Echantillon

1/l Suivi FA

||| Suivi FML

Saisie

Données Planning Entrées/Sorties Cercle |Laboratoire |Stock PO Assemblage  Outils

Editions
Vendange

-

Co

— Editions = Import analyses &

Edition des étiquettes échantillons...
Edition du suivi de la fermentation alcoolique...

Edition du suivi de la fermentation malolactique...

Edition du bilan analytique 3 date...
Edition du bilan analytique de date & date...

Edition des moyennes analytiques...

Edition des échantillons d'achat...

04/06/2018 MOYENNES ANALYTIQUES I Page ]

Période du 01/09/2017 au 04/06/2018

Libelle Volume Ter:m C DenstéT° D20  Chloe
P Pinot Meunier
PM Pinot Meunier | 2023,9] 215]  10542]  10544] | | | | | | | |
PN Pinot Noir
i Pinot Noir | 2012,06] 212]  10585]  1088.7] | | | | | | | |
| TOTAL GENERAL | 403604 214[  10564]  1056.5] | | | | | | | |
Fin ce la Liste



Recapitulatif des chaptalisations

iDCuvePro DataBase [localhost:3306:cderlcuv_neu]

Général Données  Planning E|1tre'es_.-'50rties|Cerc|e Laboratoire  Stock PO Assemblage  Outils Menu

E t 4 /S t' Edlt- . r E— ! ﬁ‘ 0 - v Mot _U_Dépotage v Mot - _r.'_Dépotage -
% L =
nirees/ sorties > Itions . 8 = 2 P e STener P b St -
Entrée moidt  Sortie Entree Sortie Entrée  Dépotage Transfert . Bilan vendanges -
- Moit Vi Vin  Rasisin  Belon - 4 Raisin . 4 Raisin

> Bilan Vendanges Entrées/Sarties Analyses Etat récapitulatif des chaptalisations...

Etat récapitulatif des chaptalisations (régie)...

Edition du volume de modit entré...
Edition des kilos entrés...
Edition des volumes réels de raisin entrés...

Saisie des dépotages des belons...
Edition des rendements jus...

— Recapitulatif des chaptalisations

18/08/2023 ETAT RECAPITULATIF DES CHAPTALISATIONS '

T — Recapitulatif des chaptalisations (regie)

val N° Liqueur MCR Sucre Equivalent Cuve chaptalisée
Mouvement  N°Cuve Volume HL N°Cuve VolumeHL  N°Lot Quantité  SucreKg  N°Cuve Produit Mout HL
. TOTAL DU 20/09/2009 378550 3786 Moyenne: 2,93 Kg par HL 1291,50 16/0612015 ETAT RECAPITULATIF DES CHAPTALISATION §
. TOTAL DU 22/09/2009 3 305,66 3306 Moyenne : 3,11 Kg par HL 1064,10
. TOTAL DU 03/01/2010 3 000,00 3000 Période du 01/01/2015 au 18/08/2015 - Cuves chaptaliséss + en cours de chaptalisation
TOTAL GENERAL 10 091,16 10091 Moyenne: 4,28 Kg par HL 2356,60 Liqueur Sucre Cuve chaptalisee

NC
Mouvement

Mot Moiit

Val initial  final

N‘Cuve \olumeH Quantitt  N°Cuve

Page

Degre
mesuré

Degré
visé

16/06/2015 16:34 AYCAE Oui | M201500001 125-BZ19RE 2182 11.00
. TOTALCUVE N° 327 PRODUIT 125-BZ1-9RE 1.00 21.52|

16/06/2015 16:34 AYCAE IOuiI 1201500001 A 2.00 328 125 FT18MA 21.09 10,00| 11.00
. TOTALCUVE N° 328 PRODUIT 125-FT1-9MA 200 27.09
s TOTAL GENERAL 300 4361

@Systemes



Recapitulatif des chaptalisations

Parameétrage des opérations de chaptalisation
— Type d'operations
— Degre mesure et Degre vise

,E, Etat récapitulatif des chaptalisations (régie)

Pour la période du | 2540742014 | au  01/09/2015

Editer les cuves  |=Toutes: |E|

| Pour un/plusieurs sitels)

drnprimer l= detail des cuwes! (Sélection des cuves & éditer... ?]

Editer
@ “aolume de malt

[ Yaolurme encuve
E dition trige par

@ Date

() Cuye 2 Produit

| Equ_zucre = coefficient de converzion dez HL de liqueur ou MCR en Kqg de sucre

Deqré mesuré

Code Libellé Type
CHAPLIG chaptalization en liquer Ajout de liguelr
CHAPMCR chaptalization en MCR Ajout de MCR
CHaAPSUC chaptalization en sucre Ajout de sucre E|F'aram 1

Faram 2 Param3 | B

DEGRE ME|DEGRE IS/ COMCEMTR,| -
deqgré meswu deqré visé  dearé MCR
El degré mesu deqgré visé



Tableaux de bord : entrées de mouts

Outils > Tableaux de bord > Entrées de mouts
Recapitulatif des mouvements d'entrees

Affichage des entrées selon un groupe d'analyses

Affichage des entrées de mouts par la composition classique
Affichage des cuves de destination et produits de destination (+ pre-affectations)

®) cuve de destination

®) cuve pré-affectée

IL, Tableau de bord - Entrées de mo(

[Z] Dépotage Belons

[]

D

transport

00:55
00:55
00:55
00:55

. F | | o
uge o Validé‘ Citerne Chauﬂeufﬁ cg'mp'

B E # 3 3 r
| N | Volume Temp °C
ExpedlleurQW transféré ' NE:

<

Du | 01/0172015| B Au | 23/06/2015 | B [V] Afficher les analyses || Masquer les lignes ne contenant aucune analyse
Groupe d'analyses | DEBEL
T r a i t e m e n t || Composition || Cuve de destination Fie etk AR Aucun
. # & hd ® F ® F
—_— EX po rtat I O n Exce l_ EtaliN’ Mouvement‘f‘ U;S;:Eon C\; Date ﬂ Heu:e%i H. Dépall‘ﬁ‘ H. Arrivée
| 16201400010  |DEBEL1 | 1040242015 | 09:00 | |
— Somme ou Moyen ne 8201400010  DEBELT 10/02/2015 0300
B201400010  DEBEL1 10/02/2015 = 09:.00
— Moyen ne ana[yses B201400011  DEBEL1 10/02/2015 | 10:00
B201400011 DEBEL1 10/02/2015  10:00
B201400011  DEBEL1 10/02/2015 | 10:00
 C201400003  RECIT 10/04/2015 10:36
 C201400003  RECIT 10/04/2015 10:36
) C201400003  RECIT 10/04/2015 10:36
 C201400003  RECIT 10/04/2015 10:36
C201400004  RECIT 10/04/2015  11:00  10:42
C201400004  RECIT 10/04/2015  11:00 10:42
C201400004  RECIT 10/04/2015  11:00  10:42
C201400004  RECIT 10/04/2015  11:00 10:42
w» C201400005  RECIT 10/04/2015 12.058
) C201400005 RECIT 10/04/2015 1205
w» C201400005  RECIT 10/04/2015 12058
«» (201400005  RECIT 10/04/2015 1205
«» C201400008  RECIT 10/04/2015 1305
«» C201400006  RECIT 10/04/2015 13:05
«» C201400006  RECIT 10/04/2015 1308
«» C201400006  RECIT 10/04/2015 1308
o [C201400007  RECIT 23/04/2015 10:38
o C201400007  RECIT 23/04/2015 10:38

Tableaux bord

- b
Analyses... [
Cuves...

Mouvements...

Transferts site 3 site...

Entrées de modts...

Sorties de moits...

Entrées de vins...

Sorties de vins...

Tableau de Bord...

] 15.00 1eu 1ub9.U 1Ub. |
7 03 COOPA 2.70

¥ 01 COOPA 61.50 16.0 1070.0 1068.9
7] 02 COOPA 15.00 16.0 1071.0 1063.9
7 03 COOPA 2.70

[ |co2 My 01 COOPA 2050

[F1 |co2 My 02 COOPA 5.00

] |co2 My 03 COOPA 20.50

[ |co2 My 04 COOPA 5.00

¥ co SR 04 COOPA 5.00

¥ col SR 02 COOPA 5.00

¥ con SR 03 COOPA 20.50

¥ col SR 01 COOPA 2050

[ icot SR 01 COOPB 20.00

] |cot SR 02 COOPB 5.00

[ |cot SR 03 COOPB 21.00

] |cot SR 04 COOPB 5.00

[ |co2 My 04 COOPB 4.00

[F] |co2 My 01 COOPB 24.00

[ |co2 My 03 COOPB 17.00

[F1 |co2 My 02 COOPB 6.00

] |cot SR 01 COOPA 20.50

[ |cot SR 02 COOPA 5.00 N

Etats params



Tableaux de bord : sorties de mouts

a=

Tableaux bord Etats params

- -

Analyses... [

Outils > Tableaux de bord > Sorties de mouts Cuves..
— Récapitulatif des mouvements des sorties de mouts
— Affichage des sorties de mouts

Mouvements...

Transferts site 3 site...

Sorties de moits...

Entrées de vins...

Traitement Sorties de vins...
- EXpOI’tatiOﬂ EXCG'. Tableau de Bord...
— Somme ou Moyenne

E Tableau de bord - Sorties de mod

Du m—/o'szzoﬂ‘ F Au iiZ!DS;éﬁ;‘S ®  Filtre personnalisé  Aucun E]

{ [

i .} Libellé TypeOp. ¥ SiteExp. “\[Tiluve (rig. 2

. . 2
destinataire

Yolume J Yol final otiQ-‘J

transféré

Prod. Orig.

5201400001 | [ oo [18/11/2014 | [UNIONA  JUNION & | SOMOUT [Sortie de mat [Sortie cuverie [ [C3-011 |14-CHITFA-001 9501 ;

5201400002 02 0m 01/06/2015  10:00 UNIONA  UNION & Co3 SR SOMOUT  Sortie de motit Sortie cuverie (motit, C1-026 09-84Y01-FA 42.00 370.66
5201400002 04 0m 01/06/2015  10:00 UNIONA  UNION & Co3 SR SOMOUT  Sortie de motit Sortie cuverie (molit, C1-026 09-8VY01-FA 42.00 328.66
5201400002 05 001 01/06/2015 | 10:00 UNIONA  UNION & Co3 SR SOMOUT  Sortie de molt Sortie cuverie [moit, C1-026 09-84Y01-FA 15.00 313.66
5201400002 01 0m 01/06/2015  10:00 UNIONA  UNION & co3 SR SOMOUT  Sortie de motit Sortie cuverie (motit, C1-026 09-8VY01-FA 25.00 412,66

@Systemes



Tableaux de bord : analyses

Outils > Tableaux de bord > Analyses
— Récapitulatif des analyses
— Suivi analytique des cuves

Traitement
— Exportation Excel
— Somme ou Moyenne
— Moyenne analyses

i, Tableau de bord - Analyses ——————
- — IS

Tableaux bord

-

Cuves...

Mouvements...

Transferts site 3 site...

Entrées de modts...

Sorties de moits...

Etats params

-

oy
Du 01/01/2015 &
Au | 22/08/2015, F

Groupe d'analyses

‘ DEBEL ‘ E] ibépoiage_B_éiﬁns

Masquer les lignes ne contenant aucune analyse

Entrées de vins...

Sorties de vins...

Tableau de Bord...

Filve persannalisé  Aucun E

& s E J s 3 ¢ 5 B & 3 J 4

N°échantin 4 Cakuld  Codecwve &  Podt &  VYome &  Date A Nlot & Gowsna & 1" apensieTay D20 & Jq

échantillon alculé  Code cuve rodui olume ate o roupe Ana, °C ensité % vol

E201400035 [v| 'R2:005 14-CHIT-0001 £5.00 10/04/2015 C RCIT 16.6 10731 10721 9.94
E201400039 V| R2m18 14-TNOOT 60.00 10/02/2015 C DEBEL 17.3 10700 1069.2 950
201400059 [v| R2:009 14¥RNPMO01 123.00 10/02/2015 C DEBEL 16.5 10725 10715 9.85
E201400076 ¥ IR2-010 [14YANPMODT 120.00 10/02/2015 [M201400020 10750] 107411  10.24]
E201400077 V| R2017 BOURBES 452 10/02/2015 M201400020 17.0 10760 10741 1024
E201400078 [C] R2005 14-CHIT-0001 67.40 16/06/2015 FA20150616 F& 16.0 1060.0 10589
E201400079 [C] R2:007 14PMCGY001 92.28 16/06/2015 FA20150616 F& 15.0 1060.0 10586
E201400080 [] 'R2:020 14¥RNPMO01 105.75 16/06/2015 FA20150616 F& 18.0 10650  1064.4

@Systemes



Tableaux de bord : entrées/sorties de vins

Outils > Tableaux de bord > Entrées/Sorties de vins
— Reécapitulatif des mouvements de citerne de vin
— Affichage par composition
— Affichage par cuve de destination et produit de destination
— Affichage des entrees avec les analyses associees

Traitement
— Exportation Excel
— Somme ou Moyenne
— Moyenne analyses

Tableaux bord Etats params

-

-

Analyses...

Cuves...

Mouvements...

Transferts site 3 site...

Entrées de modts...

Sorties de moits...

Tableau de Bord...

[




Tracabilite



Tracabilite : cuve / produit

Cercle > Fiche > Tracabilité » Outil de tracabilité
— Tracabilité ascendante : ensemble des cuves, produits
ocenologiques et entrees constituant la cuve visualisee.

— Tracabilité descendante : ensemble des cuves, sorties
et bouteilles découlant de la cuve visualisée.

— En tracabilité descendante, les produits cenologiques
ne sont pas presents

o

Cuwves Produits Tragabilité

-

Type de tragabilité i.(;-uve B Asc./Desc. Ascendant E @

Cuve F‘r-;-t:_i:.v-j.,xel ?';:ct;nzl Produit Oeno I I =;v:'a:r-;.l Entrés ,,I Jiems I I diotE
Siuaion au |16/08/2015 | 3 1655,

Cwe | OR2005 | [.]

IERN JoR2-005 14CHIT-0001 674 hl
~[§ 0E3-006 14-CHIT-0001 T201400001 02 TSS 0% 20 hL
£-[§ 0R2:059 LIGCHAP M201400029 01 CHAP 3.561% 2.4 hL

o 0R2-020 14VRNPMO001 M201400028 01 LIG500 75.002% 100 hL
8¢ Ajout PO PO-SUCRE 123654 M201400028 02 AS500 24.398% 5000 KG

COOPA 14-CHIT-0001 B201400002 02 DEBEL1 0% 10hL
----- COOPA 14CHIT-0001 B201400004 02 DEBEL1 0% 10hL
----- COOPA 14-CHIT-0001 B201400005 02 DEBEL1 0% 7.5hL
----- COOPA 14-CHIT-0001 B201400006 02 DEBEL1 81.602% 7.5hL
----- COOPA 14-CHIT-0001 C201400004 02 RECIT 7.418% 5hL
----- COOPA 14-CHIT-0001 C201400004 04 RECIT 7.418% 5hL

Fiches Arbre Cuve...

Arbre Produit

[tinéraire technique...

Cahier de tracabilite...

Registre produits cenos/nettoyage...

@deﬁagabilité... >

(+-4a, Divers M201400011 01 LEVLSA 0% 1.1hL




Tracabilite : cuve / produit

D OC2-010 03-GVOT-FA 100%  M201000024 04 5T-FML 108 ki

— code cuve

— code produit

— % dans le produit de destination (ici 09-GV01-FA represente 100% du produit de destination)
— numero du mouvement vers le produit de destination

— numero de l'opération dans le mouvement

— code de l'opération

— volume du produit dans le produit de destination

@ Ak FPD PO-SUC L5046 54225 M20T000022 01 CHAPSU 53046 KG

— code produit cenologique

— numero de lot du produit cenologique

— % dans le produit de destination (si augmentation de volume)
— numeéro du mouvement d'ajout de produit

— numero de l'opération dans le mouvement

— code de l'opération

— quantité du produit dans le produit de destination



Tracabilite : cuve / produit

s

Tiers 03-GVO1-FA 193165 C201000024 053 RECIT 21 hi

— code produit
— % dans le produit de destination (ici 09-GV01-FA représente 19.316% du produit de destination)

— numero du mouvement vers le produit de destination
— numeéro de l'opération dans le mouvement

— code de l'opération

— volume du produit dans le produit de destination

F Mize Boutelle  100%  M201000042 01 131.25HL

— % dans le produit de destination

— numero du mouvement de mise en bouteilles
— numero de l'opération dans le mouvement

— volume mis en bouteilles



Tracabilite : vendanges

Cercle > Fiche > Tracabilité » Outil de tracabilité

— Tracabilitée TIERS

- Tragabilité descendante
— Apport du tiers présent dans notre cuverie
— Volume apportée

— Recherche par tiers et numeéro de marc
—->Recherche des cuves contenant le
marc de ce tiers.

Type de tragabilité ilTiers B Asc. / Desc 'C'»ef»:‘»:-f.i‘{f_«”.: = “ @
Cuye | Produt/Cave: | Produit: | Produt Oeno | N :Citeme | Entrée ie| Tiers [NilotBouteile
CodeTiers | COOPA | [..] N°Marc 0118

EIS Tiers : COOPA N* Marc
--| § OR2-006 14-REBECHE B201400011 2.7hL
=-| § OR2-009 14VRNPM001 B201400011 61.5hL
. @-[] 0R2-010 14VRNPM001 M201400020 01 0% 120 hL
@-| § OR2-D017 BOURBES M201400020 01 0% 3hL




Contact - Assistance

Acces Team

Viewer

Acces portail
client IWS

iDCuvePro  DataBase [localhost:3306:cderlcuv_champagne_20221108]

Données  Planning  Entrées/Sorties Cercle |Vins Clairs  Laboratoire  Stock PO/PN Assemblage  Outils Rechercher une option p

. . Mouvements = ' I o rits
o [ - - v / Bilan réservations , 0 ) Tiers Eag=Rinhay
Mouvements Réservations Inventaire Inventaire Inventaire Cuves Produits Tragabilité Cuves Produits
Cuverie Cuves Régie - -

Mouvements My Editions Fiches Aides 3 la décision

Vendanges 2020

Mes favoris < Aoiit 2023 >
Lun Mar Mer Jeu Ven SarDim

12 3 4 5 6
7 8 9 1012 13
14 15 16 17 18 19 20

Consultation des produits oenos/n.. 21 22 23 24 25 26 27
28 29 30 31

Fiches d"analyses...

Fiches de dégustation...

Edition du bilan analytique de date ...
Saisie des dépotages des belons... aujourd'hui

Etat récapitulatif des chaptalisation...

Mise a jour des codes réservations...

izz +*

iDCuvePro

Acces
Extranet

Téléphone de
I'assistance I'assistance

\§ 0373991112 D} vl_cuverie@idsystemes.com

Vendange ou urgence A prioriser pour un meilleur suivi
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